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Mango-Cocktail 
 
 
 
Vor- und Zubereitung: ca. 5 - 10 Min. 

 

 

 

 

 
„Ein Frischemacher!” 

 

Zutaten für 4 Personen: 
 
- 2 Mangos 

- 3 dl Wasser mit Kohlensäure 

- Crushed Ice oder Eiswürfel 

- 7 dl Passionsfruchtsaft 

- 3 - 4 Limetten 

- Frische Minze 
 

 

Zubereitung: 
 
1. Die Mango schälen und in kleine Stücke schneiden. 
 
2. Die Mangostücke auf eine Gussplatte legen und im vorgeheizten 

Grill bei niedriger Hitze goldbraun grillieren und karamellisieren 
lassen. 

 
3. Die gegrillten Mangostücke gut mixen. Dann zusammen mit dem 

Wasser, Eis und Passionsfruchtsaft mischen. 
 
4. Die Limetten in Scheiben schneiden und in die Gläser verteilen, mit 

dem Mango-Cocktail auffüllen. Mit frischer Minze dekorieren und 
servieren. 

 

 
Dazu empfehlen wir folgendes Zubehör aus unserem Shop (www.kukissima.ch): 
 
 
 
 
 
 
 
 
Hochglanz emaillierte Gussplatte PARTY TIME Eishacker / Shaker 
NAPOLEON moHA! 
N° art. 560133 N° art. 6915051 

 

 

http://www.kukissima.ch/
https://kukissima.ch/de/napoleon-hochglanz-emaillierte-gussplatte-425-525-625
https://kukissima.ch/de/party-time-eishacker-shaker/

